
GLI SCIATT  DELLA VALTELLINA SU LETTO DI CICORINO E RADICCHIO ROSSO   1.7.5.8.10.

VALTELLINA SCIATT ON A BED OF CHICORY AND RED RADICCHIO   1.7.5.8.10.

€14

ANTIPASTI

LA ZUPPA DEL GIORNO      1.7.9.

SOUP  OF THE DAY    1.7.9.

€ 12

PRIMI  P IATTI

IL CARPACCIO DI TROTA AFFUMICATA DELLA VALMALENCO CON LAMPONI  SU

CRUDITE’ DI FINOCCHI CON RICCIOLI DI BURRO E PANE AI 5 CEREALI   1.7.4.5.

SMOKED VALMALENCO TROUT CARPACCIO WITH RASPBERRIES ON FENNEL CRUDITÉS WITH

BUTTER AND 5-GRAIN BREAD     1.7.4.5.

€18

LA SELEZIONE DI SALUMI DEL CROCUS

SELECTION OF CURED MEATS

€19

LA BRISAOLA DELLA VALCHIAVENNA E GLI SCIATT    1.5.8.10.7.

VALCHIAVENNA BRISAOLA AND SCIATT     1.5.8.10.7.

    

€19

L’UOVO POCHE’ SU CROSTONE DI PANE INTEGRALE  E SALSA ALLO SCIMUDIN    1.7.5.

POACHED EGG ON WHOLEMEAL BREAD CROUTON AND SCIMUDIN SAUCE     1.7.5.

€17

I PIZZOCCHERI DELLA TRADIZIONE VALTELLINESE      1.7.

TRADITIONAL VALTELLINA PIZZOCCHERI     1.7

€ 16

LE PERLE DI CARNAROLI AI PORCINI* CON GELATO ALLA ZUCCA* E CREMOSO DI FORMAGGIO   7.

CARNAROLI PEARLS WITH PORCINI MUSHROOMS*, PUMPKIN ICE CREAM* AND CREAM CHEESE     7.

€ 20

IL RAVIOLONE DI GAMBERO ROSSO CON CHERRY CONFIT E GRANELLA DI PISTACCHI     8.5.10.1.2.

RED PRAWN RAVIOLI WITH CHERRY CONFIT AND CRUSHED PISTACHIOS       8.5.10.1.2.

€ 20

GLI GNOCCHI DELLA VALCHIAVENNA  CON PATATE, FAGIOLINI , BURRO E FORMAGGIO      1.3.7.

VALCHIAVENNA GNOCCHI WITH POTATOES, GREEN BEANS, BUTTER AND CHEESE      1.3.7.

€ 15



LOMBO DI CERVO, SALSA AL COGNAC E LAMELLE DI MANDORLE   1.

VENISON TENDERLOIN, COGNAC SAUCE, AND ALMOND FLAKES   1.

€28

SECONDI

€ 16

DESSERT

€26

€ 30

€ 24

€ 8LE FRITTELLE DI MELA DELLA VALTELLINA   1.7.

VALTELLINA APPLE FRITTERS  1.7.

€ 7IL TIRAMISU’  1..7.

TIRAMISU’   1.7.

LA CREMA DI CASTAGNE CARAMELLATE CON CIALDA DI LINGUA DI GATTO    1.7.3.

CARAMELIZED CHESTNUT CREAM WITH CAT'S TONGUE WAFER    1.7.3.

 € 8

IL GUANCIALINO DI VITELLO CBT CON SALSA GREMOLADA   1.9.

VEAL CHEEK WITH GREMOLADA SAUCE   1.9.

LA TAGLIATA DI STRUZZO* SFERZATA AL BURRO D’ALPE E VERDURE DELL’ORTO   7.

OSTRICH STEAK* WITH ALPINE BUTTER AND GARDEN VEGETABLES     7.

IL SALMONE CON CARAMELLO ALL’ACETO BALSAMICO, UVA E FRUTTO DELLA PASSIONE   4.

SALMON WITH BALSAMIC VINEGAR CARAMEL, GRAPES AND PASSION FRUIT   4.

LA SELEZIONE D’ECCELLENZA DI FORMAGGIO VALTELLINESI CON MIELE E CONFETTURE  7.

THE EXCELLENT SELECTION OF VALTELLINA CHEESES WITH HONEY AND JAMS   7.

I FRUTTI DI BOSCO FRESCHI CON IL NOSTRO GELATO* RICETTA DELL’AMICO ROSSETTI    7.

FRESH BERRIES WITH OUR ICE CREAM* RECIPE FROM FRIEND ROSSETTI   7.

€ 7

COPERTO € 3

SURGELATI*

ALLERGENI


